l'lcn;ars fipics del Delfa

ESPECIALITATS DEL DELTA









FOU L'ANY 1973 QUAN LA IAIA VA DECIDIR POSAR UN XIRINGUITO.

EL XIRINGUITO VA TENIR MOLT D’EXIT | PER CONTINUAR VA NECESSITAR
LAJUDA DE LA FAMILIA.

TOTS JUNTS VAN ANAR AMPLIANT EL NEGOCI | ACTUALMENT DISPOSEN DE
CUATRE RESTAURANTS AL SEU SERVEI.

INTENTANT OFERIR SEMPRE EL MILLOR DE LA TERRA:
EL MENJAR | CARACTER DEL DELTA.

CREIXEM AMB VOSALTRES | PER VOSALTRES.

FUE EL ANO 1973 CUANDO NUESTRA ABUELA
DECIDIO ABRIR UN CHIRINGUITO.

EL CHIRINGUITO TUVO MUCHO EXITO Y
PARA CONTINUAR NECESITO LA AYU-
DA DE LA FAMILIA.

TODOS JUNTOS FUERON AM-
PLIANDO EL NEGOCIO Y AC-
TUALMENTE DISPONEN DE
CUATRO RESTAURANTES A SU
SERVICIO.

INTENTANDO OFRECER SIEMPRE
LO MEJOR DE LA TIERRA:

CRECEMOS CON VOSOTROS Y
PARA VOSOTROS.




IVA inclos - IVA incluido

ENTRANTS ENTRANTES

1.+ Amanida tEbia de formatge ..l . il Gt rarhssaniiobdossses soropsriraniveusatosses rssides 16,50 €
Ensalada tibia de queso

2. Amanida tébia de brots verds amb foie i vinagreta de fruits secs ................... 17,00 €
Ensalada tibia de brotes verdes con fua y vinagreta de frutos secos

3 AMANIUTRMEIUR 50 7Tt s reanas s e B sevatth ey’ st osviuss o remamie 6,50 €
Ensalada verde

LR SERIETa €N CAIXOFA ..ciieeeeseceesssorssnnaandabonsnnoihbesTodiaelsssssaionssssnssnnnandaass boonssonsesesse 17,50 €
Sepieta con alcachofa

5. Gambeta blanca saltejada ..........ccooeeeviiviiiiniiiiiiiiniiinnieie S/M €
Gambita blanca salteadita

GA=Ealamars a1l rOMaNa /. 55ioi . i bes (S ratns So ta gatange so o h crta bt bes o e ne o Supans s Jontes 16,00 €
Calamares a la romana

RERNNEETOS VADOL. 50220 le v csbiiile dhasBues s oassailas s FELeehones oo os s DSt t0oatiihus s hnasasnnss vONIILS 11,00 €
Mejillones Vapor

8. Musclos Marinera 0 ROMESCO.......cccuueiiuiirieeiiniininiinneinieennneenneenseesssseessees 12,80 €
Mejillones Marinera o Romesco

O A A AN EUITA- ..o fe st iiyere st s siaPus e Pa st hass ths Foasas s odafessnuamaniunaiiss shasasasssss 15,50 €
Canapé de anguila

TOBXIPINONS FTRBIES ..vivieecesssssasssieceersssssossbossesastorssosboisssosdsonssse sitiitonrbmabstsdiasestsors 16,50 €
Chipirones fritos

11. Ostra rissada “Ostrg” }unitat) ......................................................................... 3,50 €
Ostra rizada “Ostrén” (unidad)

12, BUNYOLS d@ DACALl@ ...eeeveeeeeeeeieieiieeeecicccreereeeeccce e e ce e rnsanneeeeeeeeeeeeeeas 11,00 €
Bunuelos de bacalao

18 Cargols de AN . i k.. v o oo onsnatits. Shooe sandSECIM v, U0 it L S0 R RS BR000IT S/M €
Caracoles de mar

141 ADEUla E S iGN T=ol e o ceries s e - o B e e o een T 18,00 €
Anguila en salsa

AEWA RGeS delIanNOota . sl i & 5.t S P N T B e, Lo da s Ha8 550 13,50 €
Ancas de rana

16. Tattin de tomaquet amb formatge de cabra ..........ccccevvevuivieniiniiicneinieniennen. 15,00 €
Tattin de tomate con queso de cabra

17. Gramol planxa / Marinera .......ccoccceveereerseesucnnennicnnucnnesseesseessessseessaessseenne 22,00 €
Almeja fina del Delta

18. €rema de llagOStiNS .....ccceiieiiiiiiiiiiiiiieiieeeereeeaneeeneesssessssessessasesaaseessesessssssannnnes 15,00 €
Crema de langostinos

19. OrtigUES d@ MAF .......ceeeiueesseisssrncssanicssnisssancssaresssansssasssssassssanssssassssaasssansssnans 19,00 €
Ortiguillas de mar

D AT OGTINS -, . . reseeeeeveeececcecesssenectessssessersrsssasssedessasseessssssssssssassssansanssansssastosses S/M €
Langostinos

L LB T C LS = o oouuereereernecrsnentonesasdencsnesireenesnanssiinesansinndhonssttisensssvtsaseeessiosassess 15,00 €
Pescaditos fritos

22, “Xapadillo” d’anguila ..........cceeveevueinniiniiiinnniinii e 19,00 €
“Xapadillo” de anguila

et I e s R O R - oo e SR . = | S/M €
Coquina

24. Pop a la brasa sobre crema de patata amb poma caramelitzada i

UN toC de Wasabi.......cceeeeeeviirinieiciniiiieeniiecieccee s YT S 22,00 €
Pulpo a la brasa sobre crema de patata con manzana caramelizada
i un toque de wasabi

S/M: Segons mercat
S/M: Segtin mercado



IVA inclos - IVA incluido

PAELLES PacLias / ARROSSOS Arroces / FIDEUADA

Preu per persona / Minim 2 persones
Precio por persona / Minimo 2 personas

Maxim 3 arrossos / fideuada per taula
Madximo 3 arroces / Fideua por mesa

25 i . o o s. s oo e il on e T s o aabe s o B Tt o st W S RS B . o 16,00 €
Fideuada

26. Paella “Casa-NULIZ:RIXEA) ..cecoeeederesfistossessasenshasbesennsionsanstosssdiansiesabesssoesdotbnn 16,50 €

27: Paella-Marinerai.. , ... B e o 0 e AR e N oo i S L oes s 17,50 €

28.IPacllalide Verdura s .. 5ottt ot odize e sosonanuton sios debattbokss s dunmenssnsnss nasmanssrsssss 17,00 €

297 A0S dTANEE oot R B ros . o 0ot .. ool s b O ST SO oo s o oo oo S 19,00 €
Arroz de pato

B0 JATTOS MO L I e i e ee e o Bt e etanqenssssbsenssoesdos i oesedtaseusssh Jusats 18,00 €
Arroz negro

31. AITOS aMD CrANC DIAU .....ccoieeeecirrececeecavosasenesoosesssssssssasssessssssssssmrsiassssasmmasnssane 19,00 €
Arroz con cangrejo azul

32. Arr0S amb @amantol.........eeeeeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiirrrreeeeeeeeeeeeeeeeessssessssssssssssssssssseeees S/M €
Arroz con bogavante

B3 “ANTGEERIAEE ... h. A R I e LR S 18,00 €

34. Caldereta MarisC fONS d’arr0S.....uuuueeciiiieeeeeeeiieiieeerenneieeeeeeeeensesseeeeessensessceesesnes 45,00 €
Caldereta marisco fondo de arroz

35. Arros amb anguila i costella de POrC .....ccccceeeeeeeeeiiiieeeieiiiiirrrenneeeeeeeeeeeeeeees 20,00 €
Arroz con anguila y costilla de cerdo

36. Arros amb galera (en temporada) ....cccceeeeeeeeireeereeeeerrrneeeeeeeessneeeeeessssnneseeessnns 19,00 €
Arroz con galera

37. Arr0S amb Polp i SEPIA (SEC) ..uuureererererrrreereeeriireeeeeeeeersrseeeeeesessseeeessssssssesesessns 21,00 €
Arroz con pulpo y sipia (seco)

38. Arros amb llobarro i gamba roja ....cccecceeeverrruneeeeeeeeieeeeeeeeceeerrrrnnnnneeeeeeeeeeeeeeens 30,00 €
Arroz con lubina y gamba roja

Pa amb.tOMAQUEts...couidhasionrees ot HEEEm e o2 Moove s obo oo bo BeREEToTs o o ¥awa o i b0 T The o n SREENE 3,00 €

Pan con tomate

P aimi b Ol S e e o o ot nener - raaar i T e e e R L Measansah et 3,00 €

Pan con alioli

Unital.delipa B LA T e L BT T L 1,30 €

Unidad de pan

Unitat de pa SENSE SLULEN ...eeeeeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiieitieeceeeeeeeeaeeeeeseeeessessssssssssssssssaaans 2,00 €

Unidad de pan sin gluten

Salsa ROMESCO ....iceeeneene e eieaneneeeesetteciditn.enetennsnnnssseotunsasses osse dheniiita  S00Eo ot .. Jin . SRR 2,50 €

Salsa-all | @li fsces. oereemnneersioneennonsrns iTannsblae s es et s s sacvnedes dEh aTesass dunnsnse s SRR s e s 2,50 €

Salsa allioli

S/M: Segons mercat
S/M: Segtin mercado

@ GErese=as w5



IVA inclos - IVA incluido

PEIXOS Pescapos

39.

40.

41.

42.

43.

44.

Liobarro al forn o eSpatllac:..... o . iseat 1o, oo sss dhsssasass sirbsisnasdasosssosees orkhsasasss S/M €
Lubina al horno o espalda
Moixarnalalllespatlla .| .. . o B I sl s eee et Tornvatobaes S/M €

Dorada a la espalda

RAP @MD CLOTSSES ...euveeeeeeeeiiiiiiieiiiiieiiirrrnnnnnneeeeeeeeeeeesssssssssssssnnsnnnssssssssassssss 24,00 €
Rape con almejas

BRERETIRC0 <L Sl e ST, L R R s o 26,00 €
Lenguado
E 2] 1 R AR Wy O | A S I O el i 36,00 €
Parrillada
IEMANEQLD. 12 PlanXa ... 005 B m it e rore s late b i e eeeee b tsennonbesetbe e e eneeeees S/M €

Bogavante a la plancha

CARNS Carnes

45.

46.

47.

48.

49.

50.

ENECOLANahTaASa k.. .8 X ceenecenssneossroretoovaonsnssolins sneve sirane i O oo st 22,00 €
Entrecot a la brasa

Entrecot pebre / roqUEFOrt .........eeeeeeeeiiieeeeeeiicreeeeeeccrreeeeeesernneeeeeeessnnnaneas 24,00 €
Entrecot pimienta / roquefort

Cabrit saltejatamb,all .......5..... LKL L oNL SN 0 sl e aniial..., 21,50 €

Cabrito salteado con ajo

MAZBTEt d’ANEC ..ceeeeeerrenneeiieeeieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssssssssssssssssnnssssssssssesaessaanans 29,00 €
Magret de pato

IANANGEIDIASA . ..o 5eends e s can IR s oo L AL savesonsnoseatieneseoeesshensssh dinebere 21,00 €
Cordero a la brasa

ANEC ESHIL AEIDEILA ..vveeeeeeeeereeeeeeeseeeeeeesseesseeeseessessseesssesssesssessssesssesssessneen 22,00 €

Pato estilo del Delta

S/M: Segons mercat
S/M: Segtin mercado



IVA inclos - IVA incluido

MEN ﬁ 20,00 € Prey per persona, mipim dos persones
Precio por persona, minimo dos personas

Amanida Il-lustrada
Ensalada ilustrada

Musclos amb romesco (per compartir)
Mejillones con romesco (para compartir)

Arros pelat de marisc
Arroz pelado de marisco

Postre, pa, aigua i copa de vi
Postre, pan, agua y copa de vino

De dilluns a divendres, excepte festius, ponts i del 1 al 31 d’agost
De lunes a viernes, excepto festivos puentes y del 1 al 31 de Agosto

MENO DEGUSTACIO 35,00 €

Sepieta amb carxofa
Sepieta con alcachofa

Musclos al romesco
Mejillones al romesco Plats per a compartir
Platos para compartir
Bunyols de bacalla

Buriuelos de bacalao

Paella “Nuri” o Arros negre o Fideua
Paella “Nuri” o Arroz negro o Fideuada

(Suplement d’arros de Cranc blau: 5,00 €) (Suplemento de arroz de Cangrejo azul: 5,00 €)
Minim dos persones - Minimo dos personas

Postre, pa, aigua, cafe
Postre, pan, agua, café

1 ampolla de vi per cada 4 persones
1 botella de vino por cada 4 personas

Preu per persona, minim dos persones
Precio por persona, minimo dos personas

Maxim dos tipus d’arros / Fideua per taula
Maximo dos tipos de arroz por mesa / Fideua por mesa

MENOU INFANTIL 11,00 €

(0-12 anys / 0 - 12 afos)

Plat combinat: macarrons, 3 nuggets, 2 croquetes, patates
Plato combinado: macarrones, 3 nuggets, 2 croquetas, patatas

Tarrineta gelat (vainilla i xocolata)
Tarrina de helado (vainilla i chocolate)

Aigua 33cl
Agua 33cl



No s’accepten pagaments per separat dins de la mateixa taula
No se aceptan pagos por separado dentro de la misma mesa

S’accepten maxim dos pagaments per taula
Se aceptan 2 pagos como maximo por mesa

Avis per a les persones amb al-lérgies o intolerancies
Consulteu al nostre personal
Aquest establiment té a disposicio dels seus clients
informacio dels plats que ofereix

Aviso para las personas con alergias o intolerancias
Consulten a nuestro personal

Este establecimiento tiene a disposicion de sus clientes

informacién de los platos que ofrece

Disposem de gran varietat de plats sense gluten

Disponemos de gran variedad de platos sin gluten




IVA inclos - IVA incluido
VINS RECOMANAT'S

ViINOS RECOMENDADOS - Recommended Wines
Vins Recomandé - Empfhlener

HallENaiad arss s i s 15,00
Xarel-lo, Moscatell
DO Penedeés

Vo k:

B e ;5 Tt Fer-Volar Coloms <. 5 o W55 S0, 15,00
' / Gewurztraminer, Sauvignon B., Moscat
DO Catalunya

i " F Vionta Albarifio ................. 20,00
Albarino
DO Rias Baixas
JolieTerre.....oovvvvneninennnnn. 16,00

Garnatxa, Cinsault, Syrah
AOC Mediterranee

‘?. Ej — AmorlLoco...........ivviinn.. 17,00
Garnacha, Syrah
DO Montsant
- - i*_’ Galtesits L5 TEET L s e 15,00
5 Garnatxa negra, Syrah, Merlot
DO Montsant
-‘ : | MeSYou' 2555000 FUREE LT s, Ll . 18,00
= i Tempranillo
DO Ribera del Duero
- Cavas Hill panot Gaudi Brut Nature 19,00

Xarello, Chardonnay, Macabeo, Parellada
DO Cava

D MorlandaBlanc.................. 26,00
Garnatxa Blanca

DOQ Priorat
R ik * (G CAYEL 6 00600 00060000 00060000 17,00
I g Merlot, Cabernet Sauvignon
DO Penedes
OrubeCrianza................... 18,00

Tempranillo, Garnacha, Graciano
DOC Rioja

Abelé Champagne. ............... 60,00
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier

@ EESS=—a o [




28, @)@} |
OO0 r;? 0o -LJ’\‘&.
P00 0 OOV O
200 O l:.) QO Q& CJ}L"%::I;I
& & ; Y4
: e Sl |
4 S dia
&0 r .

i W W

=

' PR
AR RN

s T T [Ny R

RN R
pet
LW

FERRER INES °

e
T 2




lomasdenuri.com

Bar Restaurant

N m e
Pas de Buda

Taperia

LA LLOTJYA

8y GRUP NURI

Grup Nuri

Creuers
Delta de I’ Ebre

creuers-delta-ebre.com



